Kerstiwls 2009 - Brasserie Lido Lanaken

Menu Joyeux Noél

Cocktail van garnalen en rivierkreeft

off

Carpaccio van Rundvlees met verse Parmezaan schilfers en pijnboompitten

of/
Frisse Provengaalse Ripcocktail met gemengde noten

k2 8:2:4

Soep van pomodori tomaten met een bouquet van verse groenten en garnalen

k2 8:2:4

Champagnespoom van het huis

R:2-8:214

Botervis gebakRen in een amandel-notenRorst met tomaatbasilicum sausje

of/
Filet van Eendenborst met honing-appelsaus

of/
Varkenshaasje met een roomsaus van grotchampignons en bospaddestoelen

b 22214

HuisgemaaKkte Italiaanse Tiramisu met slagroom

of/
Warme apfelstrudel met rozijnen, vanille-ijs en vanillesaus

€39,95

www.brassertelioo.be

Kerstmis 2009 - Brasserie Lido Lanaken

Menu Bonnes fétes

Frisse salade met een frisse citrusdressing en gegrilde Coquilles St.Jacques
of/

Wild paté met calvadosappeltjes en ui “monegasque”

o/
Carpaccio van Rundvlees met Truffelcréme en rucola

R:g-2:2-9

Consommé double van wild met bospaddestoelen

R:2-2:2-4

Champagespoom van het fiuis

R:g-2:2-9

Sliptongetjes op een
bedje van groene asperges met garnaal-sambucasaus
of/

Gegrilde Limousin Tournedos met “sauce Bearnaise”
of/
Tournedos van Hert met rode portsaus

Kk kK
Coupe “Cerise”
Vanilleroomijs met warme Rersen
of/
Lido’s Raasplankje

€46,95

www.brasserielioo.be



Kerstiwls 2009 - Brasserie Lido Lanaken

o=

Kerstmis 2009,

Na Uw vele positieve en enthousiaste reacties op Rerst 2008 zijn
wij vastberaden U ook dit jaar een fantastische Rerst
op culinair gebied te bezorgen.

Ons restaurant zal één en al Rerstsfeer, warmte en gezelligheid
uitstralen. Over de mooie wijnen, het leRRer eten,
muzieR en de vrolijke stemming
maar te zwijgen....

Wilt U ook dit jaar de kerst samen met ons vieren,
vragen wij ‘U tijdig te reserveren om teleurstellingen
te voorkomen.

Onze openingstijden:

24 december vanaf 15.00 uur gesloten
Vrijdag 25 december 1° kerstdag
Ontvangst 12.30 — 13.30
Ontvangst 18.30 — 20.00

Zaterdag 26 december 2¢ kerstday
Ontvangst 18.30 — 20.00

Heel graag tot weer ziens,

Gertjan Polak eI Patrick Ottenheijm
“de Lido Crew”

www.brassertelioo.be

Kerstmis 2009 - Brasserie Lido Lanaken

(@
Uiteraard hebben wij ook een voorstel voor Uw KIDS ;

Tomatenroomsoep

of/
Garnalencocktail

b 2 2.2 4

Varkenshaasje met champignonsaus
of/

Wiener Schnitzel

k.2 2.2 4

of/
Dame Blanche

€14,50

Voor de allerkleinste onder ons maken wij graag iets
in overleg met Uw wensen!

Voor verdere informatie Runt U terecht op onze website of zijn wij
ten alle tijden te contacteren op +32 (0)89-713269

www.brasserielioo.be



